VECCHIA GRAPPA

DI PROSECCO
8 Jahrgdnge gereift

www.daponte.it

Als traditionellstes Produkt der Destillation
nach dem Verfahren “Metodo Da Ponte”
entsteht der Vecchia Grappa di Prosecco
aus der Auslese der besten Trester der
Glera-Trauben, aus denen der Prosecco

Superiore D.O.C.G. erzeugt wird.

Von goldgelber Farbe durch die Reifung in
Eichenfassern aus der franzdsischen Region
Limousin besitzt er eine klare Essenz und
schenkt ein wahres Geschmackserlebnis,
das von anfanglichen balsamischen Noten
in blumige Nuancen und Anklange von
Sultanine und Aprikose Ubergeht und
seinen Hohepunkt in feinen Honignuancen
findet.

Mild und weich beim ersten Probieren
entfaltet er dann seinen Charakter und
prasentiert sich fruchtig mit leichten
Vanillenoten im Abgang.

BESCHREIBUNG

Sorte: sortenreiner Grappa, gereift
Rebsorte: ausgewadhlte Trester der
Glera-Trauben des D.0.C.G.-Anbaugebiets
Conegliano-Valdobbiadene
Alkoholgehalt: 42% Vol. “Klassisch”
Reifung: Auslese der 8 besten Jahrgange

Grappa di Prosecco gereift in Eichenfdssern
aus dem Limousin

Destillation: im kontinuierlich-
diskontinuierlichen Destillierkolben nach
dem Verfahren “Metodo Da Ponte”
Empfohlenes Glas: geweitetes Tulpenglas
Serviertemperatur: 15°-18° C

TRINKEMPFEHLUNGEN

I
Unnachahmlich und gefallig, wenn er pur an einem
ruhigen Winterabend allein oder in angenehmer
Gesellschaft getrunken wird. In Cocktails mit Vanille,
Kakao oder Kaffee setzt er Akzente und macht monddne
Anldsse oder gesellige Runden mit Freunden zu einem
unvergesslichen Erlebnis.

VERPACKUNG

Champagnerflasche mit Personalisierung Da Ponte im
Format 70 cl mit Karton oder Miniaturflasche 5 cl oder
Magnumflasche 150 cl mit Karton. Erhaltlich auch in den
Kassetten Special Collection, Cassetta Noce, Metodo Da
Ponte, Don Giovanni und Opere d’Autore.

Unsere Grappas werden mit erneuerbaren Energiequellen und umweltfreundlich erzeugt.

Distilleria Andrea Da Ponte Spa - Via Primo Maggio,1 - 31010 Corbanese di Tarzo (TV) Italien - Tel. +39 0438 933011 - Fax +39 0438 933034
Rechtssitz - C.so Mazzini, 14 - C.P. 182 - 31015 Conegliano (TV) Italien - info@daponte.it - www.daponte.it

Der Ansprechpartner fiir Technik und Sensorik ist der Onologe Graziano Freschet
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ANDREA DA PONTE

DISTILLATORI PER VOCAZIONE DAL
189 2
CONEGLIANO VENETO

EAN FLASCHE 70 ¢!

8002266
EAN KARTON MIT 6 FLASCHEN
8 “ 002266 “ 060028 “
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