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RISERVA DA PONTE 3Y$ allls,

GRAPPA INVECCHIATA 3 ANNI ANDREAIDALIONIE

in rovere di Slavonia

Una grappa limpida e sincera, dal color

giallo paglierino, nata dalla selezione di
vinacce di Glera dei colli di Conegliano e
Valdobbiadene e invecchiata 3 anni in fusti
dirovere di Slavonia.

Il suo bouquet e reso unico dalle delicate
essenze di fiori e legni balsamici che
invitano il palato ad appropriarsi del suo
gusto morbido e deciso, puro nelle sue note
vanigliate che si aprono a sentori di mela e
sfumature di crosta di pane.

La Grappa Riserva & ottenuta con |l
procedimento di distillazione doppia
frazionata a impianto continuo e con
impianto discontinuo a bagnomaria.

DESCRIZIONE

Tipologia: grappa invecchiata

Vitigno: vinacce di Glera dei colli di
Conegliano e Valdobbiadene

Gradazione alcolica: 40% vol. “Tradizionale”

Invecchiamento: 3 anni in botti di rovere di = bReA D
, GRAPPA DA |

Slavonia :

Distillazione: distillazione doppia frazionata - S

a impianto continuo e con impianto EAN BOTTIGLIA 100 dl

discontinuo a bagnomaria

Bicchiere consigliato: a corolla di tulipano ”mm ml ”Hl”l‘Hl

Temperatura di servizio: 15°-18° C
8" 002266 " 000574
EAN CARTONE DA 6 BOTTIGLIE
8‘ 002266 "' 060578 ”

SUGGERIMENTI PER LA DEGUSTAZIONE CONFEZIONE QR Code web

I I I

Ideale bevuta liscia a fine pasto. Accompagna in modo Bottiglia da 100 cl in cartone da 6 bottiglie.
eccellente il cioccolato fondente e dolci a base di

cioccolato.

Le nostre grappe sono prodotte con fonti di energia rinnovabili e nel rispetto dellambiente
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