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DESCRIZIONE

EAN CARTON DE 6 BOUTEILLES

EAN BOUTEILLE 75 cl

QR Code

Vinifié en blanc de noir 100% mono-
cépage, Venezia DOC Rosé Brut est un 
mousseux aux notes florales et légères 
très agréables, rehaussées par une mousse 
fine et persistante. En bouche, la fraîcheur 
des notes délicates de fruits d’été procure 
le plaisir d’une saveur particulièrement 
agréable et la joie unique de trinquer en 
bonne compagnie. 

Créée en 2010, la DOC Venezia présente 
une production étroitement liée aux 
cépages des territoires de Venise et de 
Trévise, des zones riches en vignobles et 
parfaitement adaptées à la production de 
vins extraordinaires, connus et appréciés 
dans le monde entier.

Raisins: noirs vinifiés en blanc, issus des 
terroirs de Venise et de Trévise
Teneur en alcool: 11,5% vol. 
Caractéristiques organoleptiques: robe 
rouge intense. Le nez s’ouvre sur des 
notes florales et des légères senteurs 
de levures avant de laisser place à des 
arômes d’ananas et de baies sauvages. Ces 
sensations se poursuivent en bouche avec 
des notes fruitées, fraîches et vives. 
Verre conseillé: flûte
Température de service: 4° - 6° C

CONSEILS DE DÉGUSTATION

Parfait comme apéritif pour toutes les occasions, il offre 

des sensations uniques lorsqu’il est associé à des hors-

d’œuvre légers, des plats de crustacés, de poissons ou 

de viandes blanches. Il est également idéal pour les 

entrées légèrement assaisonnées comme les risottos, 

les pâtes froides ou les tartes salées. 

FORMAT

Disponible en Champenoise de 75 cl ou en 

combinaison avec d’autres produits dans le 

coffret Opere d’Autore.
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