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DISTILLATORI PER VOCAZIONE DAL
1892

squisito cioccolato, zenzero e grappa

Cremoso liguore nato dall'unione in perfetto

equilibrio tra Vecchia Grappa di Prosecco,
puro cioccolato e zenzero. Di consistenza
vellutata e con un grado alcolico moderato,
conquista conil suo ricco gusto di cioccolato
contraddistinto dalle note piacevolmente
pungenti dello zenzero.

L'intensita delle note aromatiche del
cioccolato, particolarmente ricco e intenso,
vengono risaltate dalla grappa invecchiata.

La base & ottenuta dalla preparazione del
cacao delle migliori varieta, delicatamente
profumata con bacelli di vaniglia, e poi unita
al latte. Successivamente al liquore viene
aggiunta la Vecchia Grappa di Prosecco
Andrea Da Ponte.

DESCRIZIONE

Tipologia: liquore a base di squisito
cioccolato, zenzero e Vecchia Grappa di

Prosecco.
Gradazione alcolica: 21% vol. EAN BOTTIGLIASO0 dl
Bicchiere consigliato: tumbler y —
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SUGGERIMENTI PER LA DEGUSTAZIONE CONFEZIONE QR Code web

Ideale come gustoso finale per pranzo o cena, ChocoZen Bottiglia da 50cl in nuovo formato con tappo versatore.
si accompagna a pasticceria secca, gelato a base di

creme ed a un buon caffe.

In cucina & un perfetto complemento nella preparazione

di torte con farcitura al cioccolato.
Vi conquistera con il suo gusto vellutato e awolgente.

Agitare e servire a 8°-10° C

Le nostre grappe sono prodotte con fonti di energia rinnovabili e nel rispetto dellambiente.
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