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DESCRIZIONE

SUGGERIMENTI PER LA DEGUSTAZIONE CONFEZIONE

EAN BOTTIGLIA 100 cl

EAN CARTONE DA 6 BOTTIGLIE

QR Code web

In bottiglie singole da 100 cl non astucciate, in versione 

Classica (40°).

Cristallina, pura, sincera. La Fine Grappa 
Italiana è un inno alla tradizione e 
l’esaltazione dei profumi intensi e del gusto 
unico delle vinacce di uve Glera, delle colline 
del Veneto.
  
Dall’intenso bouquet aromatico e speziato 
con contrappunti di frutti di sottobosco, il 
suo gusto secco e deciso, di carattere, lascia 
un retrogusto di liquirizia e tabacco che vira 
in lievi sfumature di uva passa.

Per preservare la purezza dei sapori tipici 
della tradizione, viene distillata con un 
impianto continuo con doppia rettifica. 
Disponibile in bottiglie da 100 cl versione 
Classica a 40°.

Tipologia: grappa giovane tradizionale
Vitigno: vinacce selezionate da uve Glera
Gradazione alcolica: 40° “Classica” 
Distillazione: a impianto continuo con doppia 
rettifica
Bicchiere consigliato: a tulipano

Per accompagnare il caffè o renderlo ancora più gustoso 

aggiungendone alcune gocce nella tazzina, è ideale come 

gradevole contrappunto al dessert.
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GIOVANE E TRADIZIONALE

da vinacce di uve rosse
FINE GRAPPA ITALIANA

Le nostre grappe sono prodotte con fonti di energia rinnovabili e nel rispetto dell’ambiente
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