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EAN FLASCHE 70 cl

BESCHREIBUNG

EMPFEHLUNGEN FÜR DIE VERKOSTUNG VERPACKUNG QR Code web

70-cl-Flasche aus geblasenem Glas in zylinderförmigem 

Behälter. Lieferung mit Transportverschluss und 

Glasstopfen für den Ausschank.

La Venexiana ist ein junger Grappa, der 
das gesamte einzigartige und renommierte 
Weinbaugebiet Valdobbiadene und die 
typischen Rebsorten dieses Gebiets 
verkörpert.

Er ist das Ergebnis einer sorgfältigen 
Auswahl der besten Prosecco-Trauben aus 
Cartizze und wird dank einer fraktionierten 
Doppeldestillation mit traditioneller 
diskontinuierlicher Anlage erzeugt. 
Das Destillat zeigt sich kristallklar und 
schimmernd mit einem ausgesprochen 
feinen, zarten Bouquet. Das Aroma ist 
weich, frisch und leicht fruchtig.  

La Venexiana wird in einer anspruchsvollen 
Flasche aus geblasenem Glas in einer 
eleganten Kassette präsentiert.

Kategorie: junger, sortenreiner Grappa 
Rebsorte: Trester aus Prosecco-Trauben 
Cartizze aus dem namhaften Weinbaugebiet 
Valdobbiadene
Alkoholgehalt: 40% Vol%; “kostbare”
Destillation: Fraktionierte Doppeldestillation 
mit traditioneller diskontinuierlicher 
Anlage
Trinkglas: Tulpenglas

Pur genossen besticht das Destillat mit zarten und 

angenehm fruchtigen Noten. Im Cocktail oder Longdrink 

überzeugt es dank seiner eleganten und diskreten 

Präsenz.

www.daponte.it

JUNGER GRAPPA
LA VENEXIANA

Bei der Herstellung unserer Grappas nutzen wir erneuerbare Energie und verpflichten wir uns zum Schutz der Umwelt.
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