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Seit 2010 ist Venezia DOC eine Bezeichnung 

für Weine aus Trauben, die ausschließlich 

aus den Provinzen Venedig und Treviso 

stammen, das heißt aus Anbaugebieten, die 

weltweit für ihren Rebenreichtum und ihre 

außergewöhnlichen Weine bekannt sind.  

Der Rosé Brut Venezia DOC entsteht in 

sortenreiner Vinifizierung aus roten Trauben, 

die wie weiße verarbeitet werden, und ist ein 

sehr frischer und lebhafter Schaumwein, der 

für heitere Stimmung und Lebensfreude steht.  

Der leichte, blumige Duft wird am 

Gaumen von angenehm frischen Noten 

nach Sommerfrüchten begleitet. Lebhaft, 

faszinierend, perfekt zum Anstoßen in 

geselliger Runde.   

Trauben: rote Beeren aus den Weinregionen 

von Venedig und Treviso, verarbeitet wie weiße 

Trauben 

Alkoholgehalt: 11,5% vol. 

Sensorische Eigenschaften: intensiv rosafarben.                                                                                                 

Der Wein öffnet sich in der Nase mit floralen 

Noten und leichten Hefeanklängen, die dem 

Duft von Ananas und Waldfrüchten weichen 

und sich am Gaumen mit fruchtigen, frischen 

und lebhaften Nuancen fortsetzen. 

Gastronomische Empfehlungen: optimal als 

Aperitif für jede Gelegenheit, ausgezeichnet als 

Begleiter von Vorspeisen aus Fisch, Krustentieren 

sowie zu gebratenen Gemüsehäppchen und 

Mozzarella-Bällchen.

Serviertemperatur: 10° - 12° C

Gesamtsäure: 7 g/l

Restzucker: 12 g/l
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