
ОПИСАНИЕ И  ХАРАКТЕРИСТИКИ

СЕКРЕТЫ ПРАВИЛЬНОЙ ДЕГУСТАЦИИ УПАКОВКА

EAN (европейский стандарт 
штрихкода) НАИМЕНОВАНИЕ  - 0,7 Л

EAN НАБОР ИЗ 6 НАИМЕНОВАНИЙ

ШТРИХКОД QR-Code

Фирменная упаковка или подарочная коробка серии 

Cassetta Noce, Metodo Da Ponte, Don Giovanni, Opere 

d’Autore.

В течение 5 месяцев Граппа ди Просекко 

настаивается на сладкой вишне сорта 

Дурони ди Виньола (Модена). Изысканный 

напиток, в котором гармонично сочетаются 

вишневые ноты  и выдержанный дистиллят, 

завораживает. 

 �

Мягкие и теплые вишневые оттенки 

прекрасно ложатся на крепость граппы.

Пить вишневый ликер принято с вишней. 

Он - идеальное сопровождение к 

сливочному или ванильному мороженому. 

Вишня подается в оригинальной вазе 

бутылочной формы.

Градация: вишня ди Виньола в ликере 
Граппа ди Просекко
Способ изготовления: В течение 
5 месяцев Граппа ди Просекко 
настаивается на плодах вишни сорта 
Дурони ди Виньола (Модена) при 
температуре 60°
Содержание спирта: до 25 ° после 
удаления спирта методом обратного 
осмоса 
Рекомендуемый бокал: коктейльный 
(для мартини) 
Рекомендуемая температура подачи: 
до 10° C, для того чтобы получить 
истинное удовольствие от хрустящей 
мякоти вишни 

Вишня подается с ликером  в качестве аперитива 

и дижестива. Отлично сочетается с фруктовыми 

десертами, ванильным или сливочным мороженным. 

Выступает в роли оригинального дополнения к 

фруктовым десертам.
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Специалист-энолог Graziano Freschet

ЛИКЕР 

в Граппе ди Просекко
CILIEGIE

Использование возобновляемых источников энергии и охрана окружающей среды является неотъемлемой частью 
процесса изготовления граппы.
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