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Erlesene Schokolade, Ingwer und Grappa

Cremiger Likor, bei dem der Vecchia Grappa

di Prosecco, reine Schokolade und Ingwer
perfekt ausgewogen ist. Mit Cremigkeit und
gemaRigtem Alkoholgehalt betort er mit
seinem reichen Schokoladengeschmack,
von dem sich der angenehm stechende
Geschmack des Ingwers abhebt.

Die Intensitat der aromatischen Noten
einer besonders krdftigen und intensiv
schmeckenden Schokolade werden durch
den gereiften Grappa hervorgehoben.

Das Basisgemisch besteht aus den besten,
leicht mit VanillehUlsen angereicherten
Kakaosorten, denen dann Milch hinzugefugt
wird. AnschlieBend wird der Likor dann mit
Vecchia Grappa di Prosecco Andrea Da
Ponte angereichert.

BESCHREIBUNG

Sorte: Likdr mit erlesener Schokolade,
Ingwer und Vecchia Grappa di Prosecco.

Alkoholgehalt: 21% vol. EAN FLASCHE 50
Glas zu dem wir raten: Tumbler —
Serviertemperatur: 8-10° C | |||| ||
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Ideal als kostlicher Abschluss eines Mittag- oder 50cl  Flasche in  einem neuen Format mit
Abendessens kann man Chocozen zu Geback, Eiscreme Einschenkverschluss.

und einem guten Kaffee genieBBen. In der Kuche stellt er
eine perfekte Zutat fur Torten mit Schokoladenguss dar.

Er wird Sie mit seinem samtweichen und einnehmenden
Geschmack erobern.

Schiitteln und bei 8° - 10° C servieren.

Unsere Grappas werden mit erneuerbaren Energiequellen und umweltfreundlich erzeugt.
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