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UVE BIANCHE
FIOR D'ARANCIO

destilado puro de uva aromatica

Cristalino y purfsimo, Uve Bianche Fior
d’Arancio es un destilado puro de uva que
engloba el bouquet tipico de los terrenos
de la cepa del Moscato Giallo, alternando
armoniosamente intensas notas de flores
de azahar y melocotdn dulce con acentos
de fruta madura de pulpa blanca.

Su sabor dulce y delicado es evocado por
aromas de esencias florales y notas citricas,
principalmente de cedro, otorgando un
dejo agradable y persistente.

La destilacion de alambique discontinuo al
bafio Marfa seglin el Método Da Ponte es
garantfa de esencias aromaticas limpias y
bien delineadas.

DESCRIPCION

Tipologia: destilado puro de uva

Cepa: moscato giallo de los Colli Euganei
de la D.O.C.G. Fior d’Arancio

Graduacion alcohdlica: 38% vol.
“Aromatico y seductor”

Destilacion: con alambique discontinuo al
bafio Marfa segun el exclusivo Método Da
Ponte

Copa aconsejada: de tulipa

Temperatura de servicio: 8° - 10° C
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Bebido en pureza y saboreado fresco, deja en la boca Champagnotta personalizada Da Ponte en formato 70 cl
una sensacion exquisita de melocotén y albaricoque. con estuche, o un surtido de estuches Special Collection,
Optimo también declinado con fantasfa en los cécteles Cassetta Noce, Metodo Da Ponte, Don Giovanniy Opere
de fruta de verano, es el complemento ideal para d'Autore.

ocasiones romanticas y momentos de fiesta.
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Nuestras aguardientes se producen con fuentes de energia renovables y en el respeto del medio ambiente

Domicilio social - C.so Mazzini, 14 - C.P. 182 - 31015 Conegliano (TV) Italia - info@daponte.it - www.daponte.it H’SDREHDG“PQNIE

Referencia técnica y sensorial: enélogo Graziano Freschet contciiano vintTo



