VECCHIA GRAPPA
DI'PROSECCO

Kollektion GENESI

www.daponte.it

Der Vecchia Grappa di Prosecco - Kollektion
Genesi ist die zeitgemalie Evolution eines grol3en
Klassikers der Destillierkunst von Da Ponte und
steht als weiterer Meilenstein im Zeichen der
Kontinuitat. ,Genesi” ist ein Fingerzeig auf den
Ursprung und die Wiedergeburt und interpretiert
die historische Spitzenqualitdit mit neuer
Sensibilitat.

Der Edelbrand entsteht aus den besten Trestern
der Trauben Glera mit der Ursprungsbezeichnung
Conegliano-Valdobbiadene DOCG und besticht
durch seinen neuen aromatischen Ausdruck,
der von den sorgféltig ausgewdhlten Fdssern
aus Limousin-Eiche unterstrichen wird, die seine

Entwicklung wahrend der Reifung unterstutzen.

Er zeigt eine kraftige goldgelbe Farbe und bietet
ein umhillendes Profil mit balsamischen und
blumigen Noten sowie Anklangen von Vanille,
Karamell, Sultaninen und Aprikosen. Am Gaumen
ist er weich und harmonisch mitlangem, samtigem
Abgang, begleitet von einem fruchtigen Nachhall
und eleganten Vanillenoten.
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Kategorie: sortenreiner Grappa, gereift e
Rebsorte: ausgewahlte Trester der Trauben Glera . / |

dem Anbaugebiet Conegliano-Valdobbiad ANDREA DA PONTE ‘ ‘
aus dem Anbaugebiet Conegliano-Valdobbiadene DREA DA FON ‘ S BN FLASCHE 70
DOCG / ECCHIA -
Alkoholgehalt: 40% vol. R D ezt v
Reifung: Auswahl der besten Jahrgdnge des e conELNO vever m;(:u_,
Grappa di Prosecco, veredelt in ausgewahlten ‘
Limousin-Eichenfassern, die dazu beitragen, die / 8" 002266 " 001328
suBen Nuancen und Vanillenoten hervorzuheben
Destillation: mit kontinuierlicher und EAN KARTON MIT 6 FLASCHEN
diskontinuierlicher Brennblase nach der Methode —
Da Ponte
Empfohlenes Trinkglas: breites Tulpenglas |H|”|| | ||“ m ‘|||‘
Serviertemperatur: 15° - 18° C

8" 002266 " 161329

EMPFEHLUNGEN FUR DEN TRINKGENUSS VERPACKUNG QR Code
I I I

Pur genossen entfaltet der Grappa seine unnachahmliche
Eleganz und aromatische Komplexitat in vollendeter
Form und ist ideal fur besinnliche Momente und
stilvolle Geselligkeit. Seine ausgepragte Vanillenote und
seine geschmeidige Weichheit machen ihn zudem zur
perfekten Basis fur Cocktails mit Nuancen von Kakao,
Kaffee und Vanille und verleihen jedem gesellschaftlichen
Anlass oder Treffen unter Freunden eine besondere,

unvergessliche Note.

Champagnotta mit Logo Da Ponte und neuer,
zeitgemaBer Gestaltung im 70-cl-Format mit Etui.
Das Design der Flasche ist dem Konzept ,Genesis”
nachempfunden und zeigt klare, moderne Linien, die
Reinheit und Ursprung symbolisieren. Das Glas fangt
das Licht des Destillats ein und betont seine Tiefe im
Kontrast zu dem haptischen Etikett, dessen Details und
Oberflache die Begegnung zwischen Tradition und neuer
stilistischer Vision widerspiegeln und die Flasche in ein
einzigartiges Sammlerstuck verwandeln.

Le nostre grappe sono prodotte con fonti di energia rinnovabili e nel rispetto dellambiente.
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