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CARATTERISTICHE

BOTANICHE

EAN CARTONE DA 6 BOTTIGLIE 

EAN BOTTIGLIA 70 cl

QR Code

Dolomberry nasce dal desiderio di 
racchiudere in un sorso la meraviglia delle 
Dolomiti al tramonto. È un omaggio al 
momento più affascinante della giornata, 
quando le cime si tingono di sfumature 
rosate e aranciate illuminate dalla luce 
radente del sole. Questo straordinario 
fenomeno naturale, chiamato Enrosadira 
(dal latino rosadüra, “diventare rosa”), è 
simbolo di armonia e bellezza, espressione 
autentica del legame profondo tra le 
montagne e la loro luce.

Dolomberry è frutto di equilibrio e purezza, 
è un viaggio sensoriale attraverso la 
montagna, una celebrazione della sua luce, 
dei suoi profumi e della sua anima più 
autentica.

Il carattere aromatico del Dolomberry nasce 
da un dosaggio equilibrato di ginepro,  
lampone di sottobosco, pino mugo, 
scorze di limone, cannella, angelica, fiori 
di camomilla, cardamomo e petali di rosa, 
una combinazione che conferisce al gin un 
profilo armonico, fresco e ricco di sfumature 
floreali e resinose, tipiche delle alpi.

Tipologia: Distilled Gin
Distillazione: da alambicco discontinuo
Gradazione alcolica: 41,7% vol. 

CONSIGLI PER LA DEGUSTAZIONE

Per valorizzare al meglio il profilo aromatico di 

Dolomberry, si consiglia l’abbinamento con una Indian 

tonic o con una tonica dalle note leggere e agrumate, 

in grado di esaltare la freschezza del pino mugo e la 

dolcezza naturale del lampone. Per apprezzarne appieno 

purezza ed equilibrio, è perfetto anche in degustazione 

liscia.

FORMATO

Disponibile in bottiglia da 70 cl
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