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CARATTERISTICHE

BOTANICHE

PACKAGING

EAN CARTONE DA 6 BOTTIGLIE 

EAN BOTTIGLIA 70 cl

QR Code

“Virentis” deriva dal latino virens, ovvero 
“verde, rigoglioso”: un richiamo diretto 
alla forza vitale delle erbe spontanee e al 
paesaggio incontaminato da cui provengono. 
Nasce dall’infusione di erbe, foglie e bacche 
spontanee raccolte a mano nel Roccolo di 
Arfanta, un luogo selvaggio e protetto nel 
Conegliano Valdobbiadene.

Virentis ha un gusto rotondo ma deciso, con 
un’anima verde, amara e autentica, che riflette la 
sua origine naturale e il legame con il territorio. 
È un amaro che esprime un profondo rispetto 
per la biodiversità e l’equilibrio naturale. La sua 
essenza green si riflette non solo nel gusto, 
ma anche nel packaging, progettato all’insegna 
della sostenibilità a 360°.

Il profilo aromatico complesso di Virentis è 
ottenuto da un dosaggio bilanciato di oltre 
14 botaniche spontanee: iperico (note erbacee 
e floreali), ginepro (balsamicità e freschezza), 
erba luigia (profumo agrumato), scorze di 
limone (vivacità e freschezza), achillea (leggera 
amarezza aromatica), angelica (profondità 
e calore), fiori di carota (note dolci e floreali), 
camomilla (rotondità e morbidezza), edera 
terrestre (sentori vegetali e selvatici), mentuccia 
selvatica (intensità balsamica), timo selvatico 
(carattere aromatico), cardo (amarezza 
elegante e struttura), artemisia (complessità 
e persistenza), melissa (delicatezza e note 
erbacee lievemente agrumate).

Bottiglia: vetro wild glass, 100% riciclato
Tappo: sughero naturale con carboni attivi, 
100% di origine naturale 
Etichetta: carta 100% riciclata
Astuccio e imballo: carta 100% riciclata

Tipologia: Amaro alle erbe
Metodo: infusione delle botaniche in alcol e 
Vecchia Grappa di Prosecco
Gradazione alcolica: 28% vol. 

CONSIGLI PER LA DEGUSTAZIONE

Servire liscio a 6–8°C come digestivo, oppure a 
temperatura ambiente per esaltarne le note erbacee. 
Perfetto anche in cocktail d’autore. Bicchiere consigliato: 
tumbler basso.

FORMATO

Disponibile in bottiglia da 70 cl
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