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DESCRIPTION

EAN CARTON DE 6 BOUTEILLES

EAN BOUTEILLE 75 cl

QR Code

CONSEILS DE DÉGUSTATION

Son élégance organoleptique le rend parfait pour célébrer 

des moments spéciaux ou pour l’apéritif. Excellent 

avec des plats délicats comme les viandes blanches, 

les poissons non gras, les crustacés, les fromages peu 

affinés et les entrées légèrement assaisonnées comme 

les risottos et les tartes salées.

FORMAT

Disponible en Champenoise de 75 cl ou en 

combinaison avec d’autres produits dans le 

coffret Opere d’Autore.

Un Prosecco frais et séduisant, issu de 
l’équilibre parfait entre les cépages Glera 
et Pinot Noir. Sa robe rose pâle aux 
reflets corail, évoque la fraîcheur vibrante 
des pétales de rose et son nez présente 
un bouquet floral intense qui offre des 
émotions surprenantes de baies sauvages, 
de groseilles et de fraises des bois. En 
bouche, il est frais et délicat, savoureux, 
avec une fin de bouche persistante et très 
agréable. 

Ce Prosecco vif célèbre le prodigieux 
talent de Lorenzo Da Ponte, le plus illustre 
ancêtre du fondateur et auteur du livret de 
l’opéra Don Giovanni de Wolfgang Amadeus 
Mozart. Dans son parfum, son perlage vif 
et son goût inoubliable, vous retrouverez 
toute l’inspiration et la joie de vivre du grand 
maestro, véritable passionné d’harmonie et 
de beauté.

Typologie: Prosecco Rosé
Cépages: Glera et Pinot Noir
Teneur en alcool: 11% vol. “Frais et 
structuré”
Vinification: Refermentation en autoclave 
selon la méthode Martinotti et longue 
fermentation sur levures
Verre conseillé: flûte
Température de service: 4° - 6° C
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PROSECCO D.O.C.
Vin Mousseux Brut Millésimé

DON GIOVANNI ROSÉ
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