
Distilleria Andrea Da Ponte S.r.l. - Via Primo Maggio,1 - 31020 Corbanese di Tarzo (TV) Italia
Sede Legale - C.so Mazzini, 14 - 31015 Conegliano (TV) Italia

Tel. +39 0438 933011 - Fax +39 0438 933034 -  info@daponte.it 
www.daponte.it -     @distilleria.andreadaponte -       @distilleria.andreadaponte

DESCRIZIONE

EAN CARTONE DA 6 BOTTIGLIE 

EAN BOTTIGLIA 75 cl

QR Code

Vinificato in purezza con uve rosse lavorate 
in bianco, Venezia DOC Rosé Brut è uno 
spumante dalle gradevolissime note floreali 
e leggere che si esaltano in una spuma 
fine e persistente. Al palato, la freschezza 
degli accenni delicati di frutta estiva regala 
il piacere di un gusto particolarmente 
appagante e la gioia unica di brindare in 
buona compagnia.

Nata nel 2010, la DOC Venezia contempla 
una produzione strettamente legata alle 
uve dei territori di Venezia e Treviso, zone 
ricche di vitigni e altamente vocate alla 
produzione di vini straordinari, conosciuti e 
amati in tutto il mondo.

Uve: a bacca rossa lavorate in bianco, dai 
territori vocati di Venezia e Treviso
Gradazione alcolica: 11,5% vol. 
Note sensoriali: colore rosa intenso. Si apre 
all’olfatto con note floreali e tenui sentori 
di lievito, per cedere il passo a profumi di 
ananas e frutti di bosco. Queste sensazioni 
si prolungano nel palato con note fruttate, 
fresche e vivaci.
Bicchiere consigliato: flute
Temperatura di servizio: 4° - 6° C

SUGGERIMENTI PER LA DEGUSTAZIONE

Ottimo come aperitivo in ogni occasione, regala 

sensazioni uniche se abbinato ad antipasti leggeri, 

crostacei o piatti di pesce oppure carni bianche. Ideale 

anche per primi piatti non troppo conditi come risotti, 

paste fredde o torte salate.

FORMATO

Disponibile nel formato Champagnotta da 

75cl o in abbinamento con altri prodotti nella 

confezione Opere d’Autore.
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